Wank Sweetman et son éguife sout heancay
De vous accuedllen an Biotroet Gowrmand

Menus, carte et suggestions

Repas pour groupes et événements familiaux

A EMPORTER (ou livraison sous conditions)

(nous consulter pour plus d’information )
Nos partenaires locaux

@L gﬁww/z Oe g) Vombicres (La vraie recette historique de la glace Plombiéres)
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(Créme de Mirabelle, Birsapin, Birmirabelle, Birmyrtille, caux de Vie)

$2 Safran e Pombicres (Mz Fhiery)
So0 Bicreo de o Brase Foteo & Bruyéreo
So0 Bicreo « Sa Ragelte » a Xerligny
20 Ghevnes Fraio de Nlo Fothior (St Baslomont)
NMaison Beldicot (Fromages, marche couvert Epinal’)
Sa Slocicublure du « Feaio Baril » Kerligny
Resean « Gopait Vooges » :

Ail des Ours, Reme des Prés limonade artisanale a la Myrtille
Bicre Locale « Vosgpatt » Blanche ou Noire, Noél , nectars de fruits
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So iel 2 Epinal ot leo pelits fruits Bio (Damien Balland i Usiménil)



Déjeuner du Mardi au Vendredi uniquement

(Sauf Jours Fériés)

Plats du Jour au choix : 13.00 euros

La Formule du Bistrot a 19.50 euros :

(un café OU un thé inclus)

Entrée du Jour + Plat du Jour au choix
ouU

Plat du Jour + dessert du jour au Choix (ou Fromage)

& k0 ok

Le Menu complet a 24.00 euros

L’entree du Jour au choix

* * %k

Plat du Jour au Choix

* * %k *

Fromage
oU

Dessert du Jour au choix



our demande
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(servi pour la table entiére)

La Carte
Les Ontrsen

Lo Marhrs 3¢ Foie Gran
@u%ﬂn&%%afeg{-g&m«wa@ag&a » ok & Lo vanifle de %ﬁﬂﬂaﬁmm
26.00 Euros
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Voile 3¢ Rurata
23.00 Euros
Cc’jo/a/e/bm Jde gjcwn aun @TC(MA/

21.00 euros

£a 5@&1&@ Jde noo 8:0/1,3/[ GOOAWM

Salade Verte, Tomates cerises, pommes de Terre Grenailles, Copeaux de Foie Gras
Jambon Forét Noire, Tomme Bio du Val d’Ajol
Croutons de Pain persillés
La petite Salade 17.00 euros
La Grande Salade : 22 euros

gm ea/\}va/z &’MMS}A'M gwmée
25.00 euros

Nos Poissons




et Viandes du Moment

22.00 euros

L Omble Chesalier en cuisson douce,
Poslse de Daint-Jacques of Langouslines
Mowsseline e Carotlesan Fuit de La Pasoion
Perles de Citron
34.00 euros
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38.00 Euros

Lo Crouatiflant de Beeuf) aunx Morilles
8%4»0&@ de CC’}OW, gm gjo,ézée
Frites Mlaison
35.00 euros
£e @amm,exgeozm Q’W@'e de @am,a/zﬁ awx M
Lequmes 3 Moment
23.00 Euros

5% gmiﬁw%me/tm %W&a 5@8@3]@
24.00 euros
Nouveau : Votre Steak 5a/z)cm¥qm Shai 24.00 euros

(gingembre, Soja, Sésame Noir, citron vert et coriandre)

La Ronde des Fromages

Lo Sélection des Quatre Fromages affinés et son Bouquet de alade

9.00 euros



12.00 euros

Notre chef patissier vous propose
(La commande des desserts sera prise en début de repas)

(Biscuit Madeleine a la Feve de Tonka, Coeur Framborse
Sorbet Litchi)
14.00 Furos

A % « Souwmmand »
13.00 Euros

(Glace Vanille, chantilly Maison a la Vanille Bourbon, Chocolat Chaud Maison)

13.50 Euros
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(Mousse chocolat, Streusel et Tuile Cacao, Crémeux Caramel)
13.50 Euros

(Fiancier au bourgeon de Sapin, Mousse et Compotée d’Abricots, Sorbet Sapin )

14.00 Euros

(Glace Yaourt, Sorbet Myrtille, coulis Myrtille
Chantilly et Honeycombs maison)

12.50 euros

Slace Plombicres Fistorique (Contifice Dlichel Bilger) ***
@ij 2 foules 11.00Buros  coupe 3 boules 14.00 euros

Le Menu enfant au prix de 13.00 euros

(usqu’a 12 ans)



OU
Lo Cannelloni 3 offifochse de Canard
OU
Lo Fondant de Beowf

Accompagné d’un Panaché de Légumes et Pommes de Terre,
ou Frites Maison

* * *
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Lo Profitoroles Maison
(%%am Gﬁm, gfa,oe GOam/mz,, M%@, W)







