Wark Sweetman et son éguife sout hearncay
De vous aceaedllin an Biotrot Gowrmand

Menus, carte et suggestions

Repas pour groupes et événements familiaux

A EMPORTER (ou livraison sous conditions)

(nous consulter pour plus d’information )
Nos partenaires locaux

@L gﬂwm de g) Z}rnxgpmw (La vrate recette historique de la glace Plombiéres)
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(Créme de Mirabelle, Birsapin, Birmirabelle, Birmyrtlle, eaux de Vie)

S Safian e Nombicres (e Hhiery)
So0 Picreo de la Brase Foteo & Bruyéreo
So0 Bicreo « Sa Razelte » 6 Hertigny
20 Fsines Fraio e Nlo Polhicr (St Baslomont)
NMaison Beldicot (Feomager, marche cowsedt Epinal’)
S Slocicullure du « Feaio Baril » RXerligny
Rereaun « Gopait Vooges » :

Ail des Ours, Reine des Prés imonade artisanale a la Myrtille
Biére Locale « Vosgpatt » Blanche ou Noire, Noél , nectars de fruits

So Fetit Epeautre, Lentitles ot Foio hiches du Gace « Seo Co paino »

So iel 2 Epinal ot leo pelits fruits Bio (Damien Balland 6 Usiménil)



Déjeuner du Mardi au Vendredi uniquement

(Sauf Jours Fériés)

Plats du Jour au choix : 13.00 euros

La Formule du Bistrot a 19.50 euros :

(un café OU un thé inclus)

Entrée du Jour + Plat du Jour au choix
ou

Plat du Jour + dessert du jour au Choix (ou Fromage)

* * %

Le Menu complet a 24.00 euros

L entrée du Jour au choix

* * *

Plat du Jour au Choix

* * * *

Fromage
ou

Dessert du Jour au choix



our demande

84 ewroo

(servi pour la table entiére)

La Carte
Les Ontrées

Lo Marbus de Foie Gras aus Gelats 2e Fruffe Moine
Sel & fa Sm%
Petit Pain artivanal aux Graines de Comrges ot Cranberries
28.00 Euros
Lo Yorkohire Pudding au Comte farci aux Gocargots de Romant
On Pewillade, écfats de Doiselte
23.00 Euros
Lo Fwite 3u Frais Baril marinde au Gin tonic
an Fwit de fa Passion
Soaots de Pain « ol Black »

21.00 euros
gm@w:mmm&e@%/arnf/iﬂmmaﬂmgm%
W&w%,%aﬂgmngmgwﬂ%w

19.00 euros
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Poclée 2e Daint-Jacques ot Gambao

25.00 euros

Nos Poissons




et Viandes du Moment

Lo Cannelloni 3 Cabilland, Creveltes of Fuiite du Frais Baril Fumée par nos soine

22.00 euros

Lo Srilogie de Dos de Cabilfand, Saint-Jacques ot Langoustines
Cuémensx de Bubternut & la Vanille Bourbon

34.00 euros
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(avec rapé de Trulles Noires : supplément 10 euros )

38.00 Euros

Lo Croustiffant e Beeuf aux Morilles
Franche de Foie Grao Poslée
Frikeo Maivon
(avec rapé de Trulles Noires : supplément 10 euros )
35.00 euros

w&gmaﬂgmd%MSM%ﬂml
23.00 Euros

Oes Frites Maison et son Pouquel e Dalade

24 .00 euros
La Ronde des Fromages

Lo Séfection deo Quatre Fromages affinés of son Bouquel de Dafade

9.00 euros

Lo Cronotiant chaud de Montagnard Vosgien au Mliel Fudffs




Son Bouguet de Salade

12.00 euros

Notre chef patissier vous propose
(La commande des desserts sera prise en début de repas)

b
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(Confit d’Agrumes, Sorbet Pamplemousse rose, Mousse Citron Vert, Meringue)

(Alternative sans Lactose possible)
13.00 Euros
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12.50 Euros

Ses Profitencles Maison

(Glace Vanille, chantilly Maison a la Vanille Bourbon, Chocolat Chaud Maison
13.00 Euros

Lo Douceur Gxotique

(Finger aux Fruits exotiques, Confit de Mangue et Crémeux Passion)

13.00 Euros

Sze 5OAAﬂZ€¢' M aun elzuooofaxt %ﬂ%)v@brmmm (730/0)
Slace ou Sorbet du Moment

18.00 Euros
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12.50 euros

Slace Plombicres Fiotorique (Cortifice Michel Bibger) ***
Gom:pe 2 bowles 11.00 Furos coupe 8 bowleo 14.00 euros

ot Suuffe Strensoel Cacao Voife Vanille ot Fuuffe

15.00 euros

Le Menu enfant au prix de 13.00 euros

(usqu’a 12 ans)



OU
Powlet & la crome de Marilleo
OU
Lo Fondant de Beewf

Accompagné d’un Panaché de Légumes et Pommes de Terre,
ou Frites Maison

* * *

OR/#

Ses Profiteroles Maison
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	La Ballotine de Poulet Jaune aux Shitakés
	Sauce Suprême
	Râpés de Pommes de Terre et Légumes du Moment
	Le Cannelloni de Cabillaud, crevettes et truite fumée par nos soins

