Le Menu du moment
39 Luros
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Salade Verte, Tomates cerises, pommes de Terre Grenailles,
Jambon Forét Noire, Tomme Bio du Val d’Ajol
Croutons de Pain de Campagne
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Facon Fataki
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L @osielte des Froio Fromages
Don Bouguel de alade
o
Le Carachoc

(Mousse chocolat, Streusel et Tuile Cacao, Crémeux Caramel)

OU
Lo Konickorbooker Story Myeille

(Glace Yaourt, Sorbet Myrtille, coulis Myrtille Chantilly et Honeycombs maison)

* * * *



Menu du Chapitre

29 euros avec fromage D0 euros sans fromage

Lo Mi-Cuit 3e Moix 3e Vean en Carpaccio aux Doiseltes,
Magret 2e Canard Fume par noa aoins,
Voile de Burata
OU
Sur Cariar & @ubergine Fumse
OU
Lo Mabié de Foie Gras
@ Rhum oo Chais 2e St-Oloia « FHeritage des Sleo »
ot & ba Vanille 3 Madagascar, Pickles du Mloment
Petit Pain artisanal aux Sraines de Courges of Cranberries
Suppl : 5.00 Euros

* * * * * *

Lo Crouatiflant de Beeuf @nguo Snacks
Pommes de Ferre ot Loqumen du Moment

(supplément Morilles : 7 euros)

oOu
Lo Duo 3 Omble Chevalier ot Gambao
Qo Poivie de Simut
Pommes de Ferre ot Loqumen du Moment

* * % * * * *

L Quviette Des troia Fromages, son Bouquel de Dalade
ou

Don Bouquet de Salade

* * *



Menu Véoétarien

20 Luros

Lo Sataki de Patate Douce
Voile de Burata

¥* * * *

Lo Belle Carotte des sables fumse
en Cuoite 3 @mande
Oa Mowsaeline an Fuit de fo Passion
Carottes en Fextures
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Biscuit Madeleine a la Feve de Tonka, Coeur Framboise
Mousse et Sorbet Litchi



